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Objetivo de la presentacion

Presentar a los Ambassadeurs du pain como organizacion que
promueve la transmision del conocimiento sobre el buen pany el
buen hacer, sus antecedentes, los Embajadores en Venezuelay la
conformacion de un equipo para participar por primera vez en la
décima edicion del Mondial du Pain que se realizara en Octubre

de 2025 en Nantes, Francia.
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Agenda

e Ambassadeurs du pain
e Ambassadeurs de pain Venezuela
e Alianza
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J’aluaciénde productos - 9"° Mondial du pain - Oct 2023



Ambassadeurs du pain

El colectivo Ambassadeurs du
Pain inicia en el 2005 y tiene el
proposito de defender y promover
la tradicion del pan artesanal y sus
valores nutricionalesy
gastrondmicos a nivel mundial.

Ha desarrollado el método
Respectus Panis, bajo una vision
sostenible y organiza el Mondial
du Pain cada dos anos.




Methode

Respectus panis RESPECTUS PANIS

Révélation d’une panification

Respeto por el pan

Es un método que rescata la
tradicion en la preparacion de
panes artesanales de calidad con
cuidado en el aroma, sabor y su
valor nutricional.

El método considera el uso de
harinas sin aditivos, amasados
lentos y cortos, baja cantidad de
sal, baja cantidad de levadura o
masa madre y larga fermentacion
a temperatura ambiente.




Mondial du Pain

Es una exhibicion donde compiten las
delegaciones de 18 paises y muestran
su productos de panaderia en
distintas categorias.

La competencia sirve de plataforma
para demostrar los avances en las
técnicasy la excelencia en la gjecucion
de los productos panificados, con
énfasis en la transmision del
conocimiento sobre el buen pany el s

saber hacer. ’ ﬁg
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Mesa deEspafia
9th Mondial du Pain 2023\




Se preparan piezas de Bolleria,
Snacking, Panes de tradicion,
Nutricionales y Pieza artistica.

En cada caso se busca la
excelencia, el cumplimiento de un
cronograma de produccion y
evaluacion organoléptica de cada
producto.
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Mision

Inspirar y fomentar la apreciacion del pan en Venezuela a través
de la promocion de técnicas tradicionales e innovadoras de
panificacion, apoyando el desarrollo sostenible de la industria

local del pan.

Nos comprometemos a ser portavoces de la calidad, la
diversidad y el valor cultural del pan, trabajando mano a mano
con productores |locales, artesanos, y comunidades para nutrir
el cuerpo y el espiritu de nuestro pueblo.
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Vision

Ser reconocidos como lideres y referentes en el ambito de |a
panificacion en Venezuela, impulsando un movimiento que valora la
tradicion e innovacion en la elaboracion del pan.

Aspiramos a transformar la industria del pan en un pilar de desarrollo
econdmico, social, y cultural, enriqueciendo la vida de las personasy
asegurando la sostenibilidad y autosuficiencia alimentaria de nuestras
comunidades.

En un futuro, visualizamos a Venezuela no solo como consumidora,
sino como una fuerza innovadora y exportadora de productos de

panificacion de alta calidad y de historias culinarias que trascienden
nuestras fronteras. i
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;Quiénes somos?

Somos un grupo de profesionales
INnteresados en promover el buen pany el
buen hacer mediante el desarrollo de
técnicas de panaderia sostenible
fundamentada en los principios de |a
organizacion Ambassadeurs du pain.



Integrantes

William Tse
Angélica Cova
Pablo Hernandez
Juan Banus
Alexander Ramirez
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Nuestro objetivo es...

Desarrollar actividades que nos
permitan sostener el
funcionamiento de |la delegacion
y participar en el proximo
Mondial du Pain de 2025



¢Por qué ir al Mondial du pain?

Es una ventana a nivel internacional que permite compartiry
exhibir nuestras preparaciones a nivel mundial por primera vez
Elevar nuestros productos de panaderia

Desarrollar y disehar nuevos productos de panificacion basado en
nuestras tradiciones

Para aprender y desarrollar mejores practicas de panificacion
sostenible centrada en el valor nutricional de pan

Nos permite entender las nhuevas tendencias y técnicas de la
panificacion profesional de nivel internacional

Nos permite aprender sobre las mejores practicas de la
panificacion comercial sostenible

Nos permite formar una generacion de relevo con criterio
profesional sobre la panificacion y la panaderia en Venezuela i
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Cronograma

2005
Inicio del colectivo
Ambassadeurs du pain

Participacion de William Participacién

Tse en el 9"° Mondial du Seleccmq del Aprobad_a, en el 10™°
. Commis la delegacion . .
pain en LAGA or Francia Mondial du pain
Oct 2023 P Oct 2025

[ X N J
o 2021 Nov 2023 Jun 2024 Aceptan a Jul 2024
Admision de William Tse Conformacion Conformacién  Venezuela Participacién
como Ambassadeur du de la delegacién del equipo como en sesién técnica
pain por Venezuela de Venezuela participante en Francia

en el Mundial
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Participacion de
William Tse en
una actividad
especial con
Vicente Sancho
en el 9"°

Mondial du pain.
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Pre inscripcion - 22/12/2023

Pre inscription MONDIAL DU PAIN / Venezuela (Preinscripcion MONDIAL DU PAIN / Venezuela) #ecibidos x

*“" Ambassadeurs du Pain <contact@ambassadeursdupain.com>
@7 parami v

EI francés - espanol @
Mostrar original

Hola Guillermo,
E19° Mundial termind hace 2 meses y ya estamos trabajando en la proxima edicion.
Tendra lugar en Nantes (Francia) en octubre de 2025.

Para que haya competicion necesitamos 18 equipos.

Ahora que has visto como va la competicion, jcrees que es posible proponer un equipo para la décima competicion?

Le solicitamos transmitir esta informacion dentro de su pais y ver como seria posible organizar el establecimiento de una seleccion nacional para definir al mejor candidato para representar a Venezuela.
La seleccion nacional se puede realizar en varias etapas como en China, una vez en vna feria como en Francia, una vez en un socio como en Italia. TG eliges la formula que mas te convenga.

Lo ideal seria invitar a un miembro del comité organizador del Mondial du Pain.

Veras en el archivo adjunto que las selecciones se pueden realizar hasta finales de abril de 2025, pero debemos recibir tu PREINSCRIPCION antes de abril de 2024.

Tenga en cuenta que si tenemos mas de 18 paises preinscritos, daremos prioridad a aquellos que hayan organizado una seleccion nacional.

jEsperamos recibir su boletin!

Felices vacaciones a todos,
P/o Comité Organizador del Mondial du Pain



Pre inscripcion - 11/01/2024

Venezuela recibe la invitacion para
preinscribirse en el Mondial du
pain 2025 el 22/12/2023 y se envid la
planilla de preinscripcion el
11/02/2024.

FICHE
FORM
| n°l
FRANCE — OCTOBRE 2025
PAYS / COUNTRY > | VENEZUELA
2 ¥ Soulsite pasticiper au 10" Mondial du Pain / Wisk 0 attend the 10" World of Bread Contest

Contact qui sera en charge d"organiser In sélection natienale pour 10°** Mond:al du Pan
Cantact who will erganize national selection for 10" World of Bread Contest

NOM / NAME TSE

Prénom / First name > WILLIAM

Ensreprise / Campany > TAOSBAKERY

;\::72"‘1;"“;:‘ > LA CANDELARIA - CARACAS
Phone/Whatsapp n® | % + (country code) | +584142588230

Votre fonction dans ["univers de la
boulangenc / Role in bakery universe in
Your country

AMBASSADEUR DU PAIN DU VENEZUELA
INSTRUCTEUR DE BOULANGERIE A L'ACADEMIE LAGA
RE BOULANGER DE MA BOULANGERIE

Contact qui sera en charge de 'équipe séectionnée pour 107 Mondsal du Pasn (autre que le coach)
Contact who will be in charge of the selected team for 10°* World of Bread Contest (not the coach)

NOM / NAME > TSE

Prénoas / First name WI LLIAM

e |= LA CANDELARIA - CARACAS
Phonc/Whatsapp n°® | 5 + (country code) | +584142588230

Votre fonction dans I"univers de la
boulangenic / Role in bakery universe in
Your country

AMBASSADEUR DU PAIN DU VENEZUELA
INSTRUCTEUR DE BOULANGERIE A L'ACADEMIE LAGA

MAITRE BOULANGER DE MA BOULANGERIE

Sélection Nationale : Avril 2024 9 Mai 2025

Votre sélection Nationde dodt svor bew svant le 31082028,
Merei de pedciser G dowows I date of ke Bou de votee séloction sationule

National Selection : April 2024 <9 May 2025

Nationnal Seloction st ke place befoes 05312025,
Plessc menticn place ssd date of yuer Naticaal Sclection hehw

Licu/Place CARACAS. Date CARACAS

Date d’envos Vahdé

Form submitted on 1 1/01/2024 Form Validated 01,11/2024
Agris 1'envoi de ¢t iptioe (Fiche 5°1) of seivast le

nueehre de places
e mouss pes

Nuticasle

107 Mol du Pisn, nucz
o puuys ave ue Séks
w5 e

depending on the
peiceiy Jo cosnines
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Seleccion de Commis - Junio 2024

Junto con LAGA se realiza el
proceso de seleccion del Commis

para completar el equipo durante
Junio 2024.




Equipo conformado - 19/06/2024

Venezuela tiene un equipo
conformado para participar en el
Mondial du pain 2025 el 19/06/2024.




Aceptacion - 20/06/2024

Venezuela recibe la confirmacion
para particupar en el Mondial du
pain 2025 el 20/06/2024.

-OFICIAL-

Estamos encantados de informarle que
su inscripcion al 19° Mondial du Pain

esta confirmado

siguiendo la organizacién de su
seleccidon nacional que tuvo lugar

en junio de 2024

Seras uno de los 18 equipos que
competiran en esta edicion.




Jornadas técnicas - Julio 2024

Participamos en |la Jornada Técnica
como invitados por los
Embajadores en Francia.




Promocion

AmiANA G|BBS INICIO ACERCADEMI  SERVICIOS  EDICIONES PUNTO PALADAR  SECCIONES v APRENDEREN DISFRUTE ~ CONTACTAME ~ Q

William Tse prepara el camino de
Venezuela para el Mundial de Pan

William Tse, panadero venezolano, participé en una demostracién especial y prepara el
terreno para la presencia de una delegacion oficial en la edicion de 2025

OMa

| Ediciones Punto Paladar
Una pasién con nombre propio.
Ron de Venezuela. 20 anos
boc.

Catando la luz. Fotografia para

Angela Valbuena 05 de noviembre, 2023 - 01:23 pm

winelovers

i |

Cocteles de Autor Las mezclas

de un barman literario

365 Dias. Uno para cada vino

| Entradas recientes

Dos franceses de pelicula

Mundial de Pan 2025: la buena cruzada del

panadero venezolano William Tse

Borgofia en tres copas

Mundial de Pan 2025: la buena cruzada del panadero

ELron se habla en venezolano: 20 anos

venezolano William Tse boc

Arnault o el lujo como experiencia sensorial
£, Adriana Gibbs - ®© 31enero, 2024 - [J Copa Mesa Sobremesa

| @adrianagibbsm en Instagram
*Vengo de una familia dedicada a la restauracion. Entre fogones y aromas, desde chiquito veia y ayudaba a mi abuelo, Lyong Tse, a hacer el

tradicional pan chino venezolano de me asombraba ver como esa masa crecia en la bandeja y tras ser horneada se convertia en . advianagibbsm
pan. Elaroma del pan recién horneado es magico, isu perfume es algo indescriptible que seduce y enamorat Asi nacié la vocacion panadera de

William Tse, venezolano hijo de padres de la region cantonesa de China, Sui Ying Lee y Wai Mao Tse.
e
Egresado en 2017 del Diplomado en Panaderia y Hojaldre del Instituto Europeo del Pan (IEPAN), siguié su formacion en 2018 con Juan Luis

Estévez en Espafia con quien hizo un curso de masa madre liquida y masas de alta hidratacion. Luego profundizo sus estudios de masa madre y !

panettone bajo el método tradicional italiano Massimiliano Liberatore en Barcelona, Espafia. Alli también hizo un curso de bolleria de excelencia
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